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“Aprender Fazendo, Compromisso com a Qualificagdo da Familia Rural”

Apresentacdo

O Centro de Treinamento de Agricultores de
Nova Petropolis — CETANP foi inaugurado no ano
de 1995 e conta com a parceria da EMATER/RS-
ASCAR, Secretaria da Agricultura e Abastecimento,
Prefeituras de Nova Petropolis e de Picada Cafg,
COAPEL, SICREDI Pioneira, Escola Técnica
Cenecista Bom Pastor, Sindicatos dos Trabalhadores
Rurais de Nova Petrépolis e Picada Café e da Associacdo Educacional Bom
Pastor, que integram o seu Conselho Técnico Administrativo.

. CETANP

As atividades de qualificacdo do Centro sao
realizadas através de cursos e de contatos de produtores
e técnicos com suas unidades didaticas. Ele oferece
hospedagem e alimentagdo nas suas dependéncias, pelo
preco que consta na tabela. Atualmente sdo atendidos,
em média, 900 produtores por ano, em 70 cursos. Dos contetidos programados,
70% a 80% sdo atividades préaticas, desenvolvidas nas unidades didaticas.
Considerando essa realidade e mais a necessidade de manter a qualidade dos
cursos, as turmas nao excedem 15 participantes.

Veja, a seguir, o calendario com as condi¢des de acesso e os conteudos
dos cursos programados para o ano de 2010.

Centro de Treinamento de Agricultores de Nova Petropolis
RS 235 - km 14 - Linha Brasil - Caixa Postal 101 - 95150 000 — Nova Petrépolis - RS

Fone: (54) 3298 8037 ou 3298-8124
e-mail: cetanp@emater.tche.br




CALENDARIO DOS CURSOS NO CETANP
- ANO 2010 -

CURSOS PERIODOS

1° Curso: 01 a 05 de marco

2° Curso: 10 a 14 de maio

. . 3° Curso: 05 a 09 de julho
Bovinos de Leite 4° Curso: 13 a 17 de setembro
5° Curso: 18 a 22 de outubro
6° Curso: 22 a 26 de novembro

s p 1° Curso: 27 e 28 de abril
DletAaI:a ::23{?(?: de 2° Curso: 13 e 14 de julho
Alta Froducao 3° Curso: 16 e 17 de novembro

1° Curso: 01 a 05 de margo

. ~ ’ 2° Curso: 05 a 09 de julho
Mecanizacao Agricola ricola 3° Curso: 18 a 22 de outubro

4° Curso: 22 a 26 de novembro

1° Curso: 04 e 05 de maio - Barra
2° Curso: 06 e 07 de maio - Atomizador

Manutencao e Regulagem de e Regulagem de 3° Curso: 14 e 15 de setembro - Barra
Pulverizadores 4° Curso: 16 e 17 de setembro - Atomizador

Processamento Artesanal de 1° Curso: 22 a 26 de margo

’ 2° Curso: 24 a 28 de maio
Carne Suina - I 3° Curso: 26 a 30 de julho

Processamento Artesanal de 1° Curso: 12 a 16 de abril

7 2° Curso: 23 a 27 de agosto
Carne Suina - 11 3° Curso: 08 a 12 de novembro




Plantas Medicinais, Aromaticas e

1° Curso: 22 a 26 de margo
2° Curso: 12 a 16 de abiril
3° Curso: 24 a 28 de maio

Condimentares 4° Curso: 07 a 11 de junho

5° Curso: 26 a 30 de julho

6° Curso: 23 a 27 de agosto

7° Curso: 27 de setembro a 01 de outubro
8° Curso: 08 a 12 de novembro

Fruticultura Basica

1° Curso: Médulo I 05 a 09 de julho

Mddulo II 27 de setembro a 01 de outubro

2° Curso: Médulo I 19 a 23 de julho

Moddulo II 04 a 08 de outubro

3° Curso: Médulo I 02 a 06 de agosto

Moddulo II 18 a 22 de outubro

4° Curso: Modulo I 16 a 20 de agosto

Mddulo II 08 a 12 de novembro

Em Nome de: Associacdo Educacional Bom Pastor

Para Depésitos:

Agéncia n° 101
Conta n° 47473 — SICREDI-PIONEIRA
ou
Agéncia n° 288
Conta n° 06.006623.0-4 — BANRISUL

TABELA DE VALORES:

Bovinos de Leite

40 horas/aula = R$ 160,00

Dietas para Vacas Leiteiras de Alta Producao

20 horas/aula = R$ 80,00

Processamento de Carnes - Modulo I e II

40 horas/aula = R$ 180,00 - Cada Mddulo

Fruticultura Basica - Modulo I e II

40 horas/aula = R$ 160,00 - Cada Mddulo

Plantas Medicinais

40 horas/aula = R$ 160,00

Mecanizagdo Agricola

40 horas/aula = R$ 150,00

Pulverizadores de Barras ou Atomizadores

20 horas/aula = R$ 80,00




PROGRAMAS DOS CURSOS

CETANP

Curso: Dieta para Vacas Leiteiras de Alta
Producio a Pasto com uso do Computador

Curso: Mecanizacio Agricola

e Fundamentos da alimentagao. e Agricultura familiar.
e Doengas metabdlicas. e Agroecologia.
e Uso da fitoterapia na saude animal. e Sustentabilidade.
e Pratica de avaliacdo do peso e condigdo corporal. |e Redug¢do dos custos de producado, Circulos de
e Grupalizagdo de vaca. maquinas.
e Programas NCR (calculo das necessidades e Motor 4 tempos e 2 tempos.
nutricionais das vacas) e PFFR. ( programa facil |e Bateria, destino dos componentes.
de formulagao de ragdes). e Oleos, destino dos 6leos e lubrificantes
e Pratica de utilizag¢do dos programas NRC e PFFR. utilizados, filtros de ar, sistema de lubrificagao.
e Aula pratica: motores 4 e 2 tempos,
ferramentas.
e Refrigeragdo do motor, sistema de combustivel
diesel.
e FEixo dianteiro e direcao (teoria e pratica).
e Embreagem, caixas e diferencial e freios (teoria
e pratica).
e Manutengio e operagdo de tratores.
Curso: Fruticultura Basica
MODULO I MODULO II
e Programa Estadual de Fruticultura. e Pragas e doengas da videira.
e Comercializa¢ao e mercados. e Poda verde.
e Sistema de produ¢do — comparativo entre os dois |e Aduba¢do de manutengao.
sistemas. e Pratica Videira.
e Implantacdo do pomar. e Doengas e pragas do kiwi e figueira.
e Analise do solo, correcao do solo, localizagao, e Poda verde, raleio do kiwi.
quebra-ventos. e Adubacao de manutencao de frutos de carogo.
e Variedades, polinizadoras porta-enxertos. e Ensacamento de frutos de caroco.
e Péssego, ameixa, figo, quivi, maca, péra, marmelo, | e Raleio de frutas.
caqui, uva. e Doengas e praticas de frutos de carogo.
e Pratica do pomar. e Teoria e pratica de pulverizagao.
e Praticas: preparo da muda, plantio e e Pratica: caquizeiro e macieira.
sistematizagdo de areas, manejo de solo e e Pragas e doengas: caquizeiro e macieira.
cobertura verde e praticas de poda. e Raleio e poda verde.

e Nutri¢ao dos pomares.
e Sistemas de conducdo e poda de inverno.
e Tratamento de inverno.




Curso: Manuteng¢io e Regulagem de
Pulverizadores - Barra

Curso: Manutenc¢io e Regulagem de
Pulverizadores - Atomizadores

e Missdo Institucional.

e Agricultura organica versus agricultura

convencional.

Maneja ecolédgico de pragas e doengas.

Processos de preparo de produtos ecologicos.

Pulverizadores tratorizados.

Componentes, limpeza, cuidados na aplicagdo de

caldas ecologicas.

e Regulagem de pulverizadores e calculo da
dosagem.

e Pulverizadores costais:

v componentes;
v' limpeza;
v" cuidados na aplicagdo de caldas ecoldgicas.

e Pratica:

tomada de forga;

velocidade do trator e caminho das caldas;

bomba;

manuten¢do do pulverizador de barras;

teste de uniformidade de aplicagdo do

pulverizador de barras;

v" pulverizador estacionario elétrico;

v" dimensionamento de polias.

Manuten¢ao do atomizador (teoria e pratica);

Estudos sobre bicos.

Pratica:

regulagem de pressao e teste de vazao da bomba

(método de campo, quantitest, teste de perda de

pressao);

V" teste do mandmetro, calibragem do pulverizador
costal e teste de uniformidade de aplicagao
(pulverizador turbinado).

o Legislacdo fitossanitaria, prevencdo de acidentes
pessoais € ambientais

AN NN

e o o

e Aula teodrica:
niveis de infestagao;
equipamentos de prote¢ao;
tipos de equipamentos;
componentes basicos;
regulagem de pulverizadores;
calculo de dosagem.
e Aula pratica:
v' teste de tomada de forga, teste Velocidade
do trator, bombas.
e Aula teodrica:
v" pulverizadores para fruticultura.
e Aula pratica:
v comandos, master flow, teste de vazio da
bomba;
v manuten¢do do atomizador, teste de vazao
da bomba, calibragem dos bicos;
v" pulverizador estacionario, dimensionamento
das polias, teste de perda de pressao de
mangueiras., teste de manometro.
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Curso: Plantas Medicinais, Aromaticas e Condimentares

Conceito de saude.
Resgate historico —
alimentagdo e moradia.
Etnobotanica.
Alimentag¢ao - niveis de
atencdo a saude.

SUS.

Conceitos:

v" plantas medicinais,
aromaticas e
condimentares.

Principios ativos e

plantas toxicas.

Classificagdo botanica e

origem.

Identificagdo
propriedades
terapéuticas.
Exsicatas.
Formacao de
ecossistemas.

Tridngulo ambiental.

Sucessdo vegetal.
Formacao do solo.

Plantas recicladoras.

Principios de
agroecologia.
Cultivo de PMAC.

Vermicompostagem.

Controle natural,
pragas e doengas.

Colheita, secagem e
armazenagem.
Preparo caseiro:
infusdo, decocto,
tintura, pomada,
xaropes, vinho,
cristais, bala, sabdo e
tonico capilar.
Preparo caseiro:
vinagre aromatico.
Oleo aromatico,
manteiga aromatica,
sal aromatico, farofa
condimentada,
molho, bolo salgado,
trouxinha de
tempero e gersal.

Uso de plantas
medicinais em
animais.
Caminhada do
estudo de plantas
medicinais no RS.
Legislacao.
Mercado,
comercializacao e
gestdao — formas
associativas.




Curso: Processamento Artesanal de
Carne Suina I

Curso: Processamento Artesanal de Carne
Suina e Bovina I1

Microbiologia e técnica
de higienizacao.
Zoonoses.

Origem e evolucao dos
suinos.

Manejo do suino para o
abate.

M¢étodo de conservacao
dos alimentos.
Higienizagao e regras
do trabalho.
Visualizacdo da
inspecao da carcaca.
Cortes de carne e
classificagao.

Preparo das pegas para
defumacao.

Preparo do toucinho.
Fabricacao da banha.
Tempero dos
defumados.

Preparo das copas.
Técnicas de preparo das
massas do salame e
lingtiica.

Preparo das tripas.
Limpeza, corte e
amarragao das tripas.
Embutidos do salame e
lingtiiga.

Preparo dos
ingredientes para a
morcilha, queijo de
porco e codeguim.
Embutimento e
amarragao das copas.
Processamento e
embutimento da
morcilha, queijo de
porco e codeguim.
Elaboragao da
lingiiica toscana.
Avaliagdo economica
dos produtos
elaborados.
Agricultura familiar,
agroindustria e
sustentabilidade.
Legislacdo (SIM,
CISPOA, SIF).

Reconstituicao da
cadeia do suino.
Prevencdo das
toxinfecgoes
alimentares.
Controle de
temperaturas — faixas
de seguranca de
temperaturas.
Atividade da dgua e
controle de umidade.
Uso, cuidados e
aplicacdo de aditivos
em produtos carneos.
Cortes e
classificacao das
carnes.

Formulagao e
aplicagdo da
salmoura (copa, filé
e costela).
Processamento do
salame tipo italiano e
milano.

Preparo do toucinho
para a banha.
Processamento do
salame cracdvia.
Processamento da
lingiiica mista.
Processamento da
lingtiiga calabresa.
Processamento do
apresuntado.
Processamento da
banha.

Embutimento dos
salames e lingiii¢as.

Processamento da
mortadela.
Processamento da
salsicha.

Técnicas de
defumacao.
Embutimento de
copa.

Preparo das pegas
para defumar e
cozimento da
salsicha.
Processamento do
paté.

Técnicas de
cozimento.
Processamento da
lingtiica frescal.
Processamento da
lingiiiga toscana.
Embutimento de
lingtiigas frescais.
Impermeabilizagao
de produtos.
Seguranca
alimentar.

Tipos de mercado.




Curso: Bovinocultura de Leite

Teste do consumo de volumoso
conforme sua qualidade.

Problemas que afetam a pecuaria
leiteira.

Agricultura familiar e
sustentabilidade.

Andlise do preco do leite.

Desempenho ideal da vaca
leiteira.

Fisiologia da digestao.

Alimentac¢ao da vaca leiteira.

Capacidade de producdo de leite
de alguns volumosos.

Planejamento para a
disponibilidade anual de
volumosos.

Formulagao de racoes
concentradas caseiras.

Uso correto da ragdo caseira e do
sal mineral.

Criagao correta de terneiras e
novilhas.

Secagem da vaca leiteira.

Cuidados especiais nos 100
primeiros dias de lactagao.

Higiene da ordenha, prevencao de
mamite e qualidade do leite.

Condicao corporal da vaca leiteira.

Manejo reprodutivo.

Endo e ectoparasitas — controle
bioldgico e por manejo.

Controle e preven¢ao de doengas do
rebanho leiteiro.

Economicidade dos volumosos.

Alimentos conservados:
silagem, pré-secados,
feno e alimentos
alternativos.

Producdo de forrageiras
e pastejo rotativo.

Visita a uma
propriedade leiteira.

Analise técnica da
propriedade visitada.

Préatica de estabulo:
manejo da ordenha.

Planejamento individual
da propriedade.

InstalacOes minimas
visando ao bem-estar do
animal.

Administrag¢ao da
atividade leiteira — ficha
de controle.

Ficha situagao da
propriedade.

Informacoes sobre inscricoes

As inscricoes poderiao ser feitas das seguintes formas:
e Nos Escritérios Municipais da EMATER/RS-ASCAR
e Diretamente no CETANP - RS 235 — Km 14 — Linha Brasil
CEP 95.150-000 Nova Petropolis/RS Caixa Postal 101
e Pelos fones/Fax: (54) 3298-8037 ou (54) 3298-8124
e Pelo e-mail: cetanp@emater.tche.br

Para depésitos:

e Arnaldo José Basso

e Ana Cristina Gottschalk

e Associa¢do Educacional Bom Pastor: C. N° 47473 — SICREDI — PIONEIRA — Agéncia
n.° 101 de Nova Petropolis/RS
e Associa¢do Educacional Bom Pastor: C. N° 06.006623.0-4 — BANRISUL Agéncia n.°
288 de Nova Petropolis/RS

Pessoas para contato no CETANP:




