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CETAC

Apresentacio

Alunos no curso de Manejo e
Conservagao de solos e Agua.

O Centro de Treinamento de Agricultores de Cangugu - CETAC — teve seu inicio em
1994, através de uma parceria entre a Prefeitura Municipal e a EMATER/RS, com o
apoio da EMBRAPA, da Universidade Federal de Pelotas e da COSULATI. Em 1996
foi incluido como Centro de Treinamento da SAA, que construiu por meio do RS
RURAL um novo alojamento. Com a instalacao das primeiras Unidades Didaticas para
os exercicios praticos dos cursos, comegaram, em 1997, as atividades de qualificagdo
profissional de produtores.

O CETAC dispde de uma area fisica de 49,5 hectares onde se encontra toda a infra-
estrutura para o bom aproveitamento dos cursos pelos produtores, como o alojamento,
alimentagdo, salas de aula e de lazer e as unidades didaticas.
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Alunos no curso de Processamento
Artesanal de Carne de Pescado.

O objetivo basico do CETAC ¢ a qualificagdo profissional de produtores nos aspectos
econdmicos, sociais, ambientais ¢ de resgate da cidadania. O Centro também serve de
estratégia de acdo para os escritorios municipais da EMATER/RS-ASCAR no
desenvolvimento de seus trabalhos, além de ser polo de difusdo e validagdo de novas
tecnologias, que devem ser viaveis a realidade econdmica e social dos produtores.
Atualmente sdao parceiros no desenvolvimento das atividades do CETAC a Secretaria
da Agricultura e Abastecimento, a EMATER/RS-ASCAR, a Prefeitura de Cangugu, o
Sindicato dos Trabalhadores Rurais de Cangucu, o Sindicato Rural de Cangucu, a
COSULATI, a Escola de Agricultura de Cangucu, a EMBRAPA, a Universidade
Federal de Pelotas (UFPEL) e a FIBRIA.

Veja, a seguir, o calendario com as condi¢des de acesso e os contetdos dos cursos
programados para o ano de 2010.

Centro de Treinamento de Agricultores de Canguc¢u - CETAC
Rua Joao de Deus Nunes, 200.Vila Isabel — C. Postal 67
CEP: 96600-000 Cangucu/RS
Fone: (53) 3252-2328/3252-3362
E-mail: ctcanguc(@emater.tche.br




CALENDARIO DE CURSOS 2010

Data de Carga | Participantes Custo
Nome do Curso Realizacao Hordria | porturma | participante
Artesanato em Escamas
02 a 06/08
40 15a20 160,00
04 a 08/10
22 a26/03
12 a 16/04
21 a 25/06
Bovinocultura Leiteira 12 a 16/07 40 15 160,00
09 a 13/08
18 a22/10
08 al12/11
10 a 14/05
Boas Praticas de Fabricacao 05 a 09/07 40 15220 160,00
13a17/09
Curtimento de Pele de Pescado 07 a11/06 40 160,00
Irrigacdo 03 a 06/08 32 15a20 120,00
Manejo e Conservacao de
. 20 a 23/07 32 15a20 120.00
Solos e Agua ’
Manufatura de La Basica 25a29/10 40 12 160,00
Manufatura de La Tingimento 22 a26/11 40 12 160,00
Pecuaria Familiar Bovinos Corte 14 a17/09 32 12 120,00
Pecuaria Familiar Ovinos 18 a21/05 32 15a20 120,00
Plantas de Cobertura e Plantio Direto 21 a 24/09 32 15a20 120,00
S ) ) ) 03 a07/05
Plantas Medicinais — Fitoterapia Animal 40 15a20 160,00
27/09 a 01/10
14 a 18/05
Processamento Artesanal de Carne Suina 40 12 160,00
16 a 20/08
i 28/06 a 02/07
Processamento Artesanal de Frutas e Hortalicas 40 12 160.00
18 a22/10 ’
24 a 28/05
Processamento Artesanal de Carne de Pescado 40 12 160,00
23 a27/08
06 a 09/04
Producao de Floresta com Eucalipto 11 a 14/05
15a18/07 32 15a20 FIBRIA
27 a 30/07
Saneamento Ambiental 06 a 09/07 32 15a20 120,00




OBSERVACOES:

As datas dos cursos programados poderdo sofrer alteracdo. Caso isso ocorra, o Centro
disponibilizara a nova data na Internet.

A realizagao de cada curso fica condicionado a existéncia de, no minimo, 10 inscri¢cdes
confirmadas. Por isso, mantenha contato com o Centro.

No curso de frutas e hortalicas, as frutas processadas serdo as disponiveis na época.

As turmas sdo compostas pela ordem de realizagdo das inscrigdes.

Procurar entra sempre em contato com o Centro, na semana anterior ao curso para a
confirmag¢do do mesmo.

PROGRAMA DOS CURSOS
CETAC

|Curs0: Bovinos de Leite




Situagdo geral da Bovinocultura do leite.
Problemas da atividade leiteira.
Agricultura familiar.

Sustentabilidade e cidadania.

Analise econdmica da atividade leiteira.

Desempenho da vaca leiteira.

Consumo de volumosos conforme a sua

qualidade.

e Anatomia e fisiologia da vaca.

e Aspectos importantes na producgdo de
forrageiras: adubagdo organica e pastejo
rotativo.

e Peletizagdo e inoculagdo de sementes.

e Instalacdo de cerca elétrica .

Alimentacao da vaca leiteira: necessidades

qualitativas e quantitativas.

Producao maxima de leite a pasto.

Custo da producdo de alguns volumosos.

Capacidade de producdo das vacas leiteiras.

Uso do feno, silagem, pré-secado e grao

umido.

e Racdo concentrada- formulacdes caseiras/
alimentos alternativos.

e C(Criagdo a campo da terneira e novilha.

Criagdo correta da terneira.

Secagem da vaca leiteira: cuidados pré e pos
parto — bem estar do animal.

Uso do sal mineral e vitaminas.

Praticas no estabulo.

Planejamento de volumosos das propriedades —
situagdo da propriedade.

Introducdo a sanidade: principais doengas do
rebanho leiteiro.

Principios agroecoldgicos: fitoterapia,
homeopatia e valorizagao do saber local.
Sanidade animal: parasitas internos e externos
(prevengao e controles alternativos).

Higiene e manejo da ordenha.

Qualidade do leite.

Manejo da reproducao.

Uso de plantas medicinais na prevencao e
controle de doencas.

Escore corporal e melhoramento animal .
Sanidade e conforto animal.

Estabulo.

Teoria e pratica de instalagdes para bovinos de
leite: conforto animal e bem-estar familiar .
Associativismo: organizagao rural.

Curso: Processamento Artesanal de Carne Suina

¢ Qualidade da matéria-prima . e Processamento.
e Técnica de higienizagdo. o Legislagdo.
e Conservacao de alimentos. e (Cddigo do consumidor.
e Abate. e Nogodes de valor agregado.
e Zoonoses — inspe¢ao sanitaria. e Comparativo econdmico - suinos vivos x
e Cortes. produtos industrializados.
e Preparo da carcaga. e Custo de producao.
Curso: Saneamento Ambiental
e Solos: e Terraceamento e conducao da agua.
v perfil; e Instalacdes e benfeitorias na propriedade.
v’ origem; e Cursos de 4gua na propriedade.
v' constituintes. e Abastecimento de 4gua na propriedade.
e Movimento da agua no solo. e Destino das adguas servidas.
* Insumos usados na propriedade. e Arredores - cercas e ajardinamento.

e Efeitos das plantas de cobertura.

Minhocultura e compostagem.

Curso: Processamento Artesanal de Frutas e Hortalicas

¢ Fundamentacgao teorica: qualidade da matéria-
prima, aspectos higiénicos, manejo de
equipamentos, métodos de conservagdo de
alimentos.

e Processamento Artesanal.

Custos de produgao.
Rotulagem dos produtos.

Curso: Manejo e Conservacio de Solos e Agua

e Solo:
v’ origem;
v formagio;
v’ constituintes;
v’ perfil;

v densidade;

Construcao de terragos base estreita,
descompactagdo do solo.

Planejamento e locacdo de terragos.
Construgao de terrago e descompactagao.
Praticas conservacionistas.

Plantas de cobertura: caracteristicas desejadas,




v" porosidade;
v’ estrutura;
v' erosio hidrica.
e Perfil e horizontes:
v como ocorre a erosio;
v' efeitos da cobertura de solo;
v’ efeitos da declividade.
e Terraceamento.
e Declives (céalculo).
e Trabalho com pé-de-galinha e nivel de
mangueira.
e Locagdo de terragos com pé-de-galinha e nivel
de mangueira.

alelopatia, plantas principais.

Sistema radicular, relagdo parte aérea/sistema
radicular, determinagdo de massa verde.
Manejo de cobertura sem dessecagao.
Dessecantes.

Abastecimento de 4gua, embalagens, meio
ambiente e EPI.

Rolagem de plantas de cobertura.
Regulagem de pulverizadores: manual e
tratorizado.

Determinacao de matéria seca.
Fundamentos do cultivo minimo e plantio
direto.

Vermicompostagem.
Planejamento da propriedade.

Curso: Artesanato em Escamas de Peixe

e Processo de lavagem.
e Processo de secagem.
e Processo de tingimento.
e Confecgao de :
v flores;

v broches;
v’ brincos;

anéis;
pulseiras;
colares;
chaveiros;
quadros;
bordados.
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Informacoes sobre inscricoes

As inscricoes poderio ser feitas:

e Nos Escritorios Municipais da EMATER/RS-ASCAR
e Diretamente no CETAC — Pelo telefones/ Fax: (53) 3252-2328 e 3252-3362

e Pelo e-mail: ctcanguc(@emater.tche.br

Pessoas para contato no CETAC:
e Dulce Mary Sanches Agendes
e Suzete Goulart de Campos




